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perfil de la empresa

PERFIL DA EMPRESA

Agriflex S.r.l. es una empresa italiana que,
desde 1975, disena, produce y monta instalaciones
para el almacenamiento, el transporte, la
dosificacion y la automatizacién de materias
primas micro y macro, sélidas y liquidas para las
industrias alimentarias (industrias de pan, pasta,
dulces...), quimico-farmacéuticas y de las materias
plasticas. Nuestras instalaciones pueden estar
dotadas, bajo pedido, de un software avanzado de
gestion, control y diagnéstico programable incluso
a distancia, capaz de supervisar las principales
funciones operativas.

A Agriflex S.r.l. € uma empresa italiana, que,
desde 1975, projeta, produz e instala instalacoes para
aestocagem, o transporte, adosagem e aautomagao
de matérias-primas micro e macro, solidas e liquidas,
para a industria alimenticia (industria de paes, de
massas, de doces...), quimico-farmacéutica e do
plastico. A pedido, nossas instalacdes podem ser
equipadas com um avancado software de gestao,
controle e diagnodstico, programavel inclusive a
distdncia, capaz de supervisionar as principais
funcdes operativas.



Sede central y planta de prod ion principal - Forli (FC) Italia Planta de prod i pecializada - Serravalle di Berra (FE) Italia
Sede central e estabelecimento produtivo principal - Forli (FC) Italia Estabelecimento de producao especializada de Serravalle di Berra (FE) Italia




La sede central de Agriflex S.r.l. se extiende
por una superficie cubierta de mas de 5000
m? subdivididos respectivamente en areas de
produccion y montaje, areas de instalaciones,
areas de control de calidad, almacenes, oficinas
técnicas y comerciales.

La empresa cuenta con 80 empleados (25
entre técnicos y comerciales, 5 encargados del
sector administrativo y 50 obreros que se dedican
a la produccion).



La automatizacién industrial y la continua
investigacién permiten encontrar soluciones
simples, funcionales, fiables, personalizables
y capaces de adaptarse a las exigencias vy
necesidades de cada cliente.

A automacao industrial e a pesquisa continua
possibilitam realizar solugdes simples, funcionais,
confidveis, personalizaveis e capazes de se adaptar
as exigéncias e necessidades de cada cliente.
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Instalaciones

INSTALACOES
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Dedicados al almacenamiento de productos
en polvo para la industria alimentaria u otras. Se
suministran dos tipos diferentes: con paneles
fijados con bulones para interiores o con estructura
monolitica soldada para el exterior.

En ambos casos, los silos estdn compuestos
por planchas de acero inoxidable y garantizan
una elevada capacidad de almacenamiento
ademas de excelentes propiedades antiestaticas y
alimentarias.
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Ventajas respecto a los sistemas tradicionales
de almacenamiento de las materias primas en
sacos.

1) Almacenamiento en el exterior y reducciéon de
las superficies ocupadas en el almacén

2) Reduccion del personal y de las maquinas
necesarias para mover las materias primas

3) Almacenamiento rapido

4) Ausencia de residuos especiales

5) Verificacién, pesaje de las cargas almacenadas
y reduccion de pérdidas

6) Distribucién automatizada de las materias
primas en el punto de uso de la linea de
produccion
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almacenamiento rapido

estocagem rapida =

verificacion de las cargas

verificagéo das cargas A

duz residuos especiais

ausencia de residuos especiales ...
nao pro

diStribUCién aUtomatizada D I I I I

distribuicao automatizada

Vantagens em

relacaéo aos sistemas

tradicionais de estocagem das matérias-

primas em sacos

1)Estocagem fora do prédio e reducédo da
superficie ocupada no depdsito

2)Reducao de pessoal
necessarias para a movimentacao das
matérias-primas

3)Estocagem réapida

4)Néo produz residuos especiais

5)Verificacdo, = pesagem  das  cargas
estocadas e reducao de desperdicios

6)Distribuicdo automatizada das matérias-
primas no ponto de utilizacao da linha de
producao

e de maquinas
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Los silos estan disefados y construidos segun - Sondas de nivel minimo y méaximo, que indican

las exigencias especificas del Cliente (diametro y con una alarma acustica y visual cuando se
altura de los silos). alcanza la condicion establecida

Por razones de optimizacién de los costes de - Sistema de fluidificacién con secado del aire
transporte generalmente no superan los 3 metros. insuflado

Sin embargo, se realizan fuera de los estandares - Aislamiento del silo

bajo pedido. - Pesaje del silo

Los silos de acero pueden contar con los siguientes - Aspirador anticondensacién

accesorios: - Vélvula de seguridad de control de presion

- Filtro de limpieza automatica -Valvula de alivio de presiéon en el tubo de carga

con detector de presion interna
- Vélvula antiexplosion
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Os silos sao projetados e fabricados de acordo com

as especificacoes exigidas pelo Cliente (didmetro e

altura dos silos).

Por razdes de otimizacao dos custos de transporte,

geralmente nao ultrapassam 3 metros. Todavia

podem ser feitos fora do padrao, a pedido.

Os silos de aco podem ser complementados com os

seguintes acessorios:

- Filtro autolimpante

- Sondas de nivel minimo e méaximo, que sinalizam
com alarme sonoro e visual quando a condicao
estabelecida foi atingida

- Sistema de fluidificacao com eventual secagem do
ar insuflado

- Revestimento do silo com material isolante

- Sistema de pesagem do silo

- Aspirador anticondensacgéao

- Valvula de seguranca para o controle da pressao

- Vélvula de sobrepressao no tubo de carregamento,
com detector de pressao interna

- Valvula antiexplosao
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silos de tejido
SILOS DE TECIDO

Ideados para el almacenamiento de productos
en polvo para la industria alimentaria (por ejemplo
harinas, azucares, almidones, féculas y otros) y
mas, los silos de tejido estdn compuestos por una
robusta estructura perfilada de acero galvanizado
o pintado y un contenedor (saco) de tejido.

Se colocan normalmente en el interior
de la estructura de produccién, pueden tener
dimensiones y capacidades variables, de 1 a 60/70
toneladas vy el tejido con el que estan fabricados
garantiza la seguridad alimentaria del producto
almacenado, una elevada resistencia mecanica y
notables propiedades antiestaticas.
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Idealizados para a estocagem de produtos
em po6 para a industria alimenticia (como farinhas,
acUcares, amidos, fécula e outros) e nao, os silos
de tecido sao feitos com uma estrutura robusta de
perfis comuns de aco zincado ou esmaltado e um
recipiente (saco) de tecido.

Normalmente, sao colocados L
no interior da estrutura de
producao, podendo ter dimensées s~ o
e capacidades que variam de 1 a ’ S
60/70 toneladas e o tecido com
que sao fabricados garante a Y 4
seguranca alimentar do produto Y 4
estocado, uma elevadissima

J e
resisténcia I LZ')
mecanica e notaveis I o
propriedades o
antiestaticas. §
\ W
\ AO /%



Ventajas y ahorros de los sistemas con silos de tejido:

1) Almacenamiento dentro del almacén o en el exterior previa realizacién
de un cuarto aislado (ej. estructura portante de acero y paneles de
aislamiento tipo sdndwich)

2) Reduccién del personal y de las maquinas necesarias para mover las
materias primas

3) Almacenamiento rapido

4) Ausencia de residuos especiales

5) Control, pesaje de las cargas recibidas y almacenadas y reduccion de
despilfarros

6) Distribucién automatizada de las materias primas en el punto de uso de
la linea de produccién

7) Simplificacion y ahorro en el montaje y transporte, sin la ayuda de medios
mecanicos de elevacién

8) Costes netamente inferiores a otros tipos de silos (a menudo incluso
anadiendo el coste del cuarto aislado suplementario)

Vantagens e economia dos sistemas com silos de tecido:

1) Estocagem dentro do depdsito ou fora, com prévia realizacao de espaco
técnico (por ex. estrutura de sustentacao de aco e tamponamentos com
painéis sanduiche)

2) Reducao de pessoal e de maquinas necessarias para a movimentagao das
matérias-primas

3) Estocagem répida

4) Nao produz residuos especiais

5) Verificagao, pesagem das cargas recebidas e estocadas e reducao de
desperdicios

6) Distribuicao automatizada das matérias-primas no ponto de utilizagdo da
linha de producao

7) Simplicidade e economia na instalacao e no transporte, sem precisar da
ajuda de veiculos de elevagcao mecanica

8) Custos claramente inferiores aos outros tipos de silos (muitas vezes, até
acrescentando o custo do espaco técnico complementar)
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Los silos de tejido estan realizados con modulos
de robusto acero galvanizado o pintado y estan
disenados segun las exigencias especificas del
Cliente.

El tejido tipo TREVIRA (polietilenglicol tereftalato)

antiestatico del que estdn compuestos posee

notables caracteristicas mecéanicas, de hecho, una

tirade 10 cm es capazde soportaruna cargade 2500

kg y puede contener productos alimentarios segun

el Reglamento CE n° 1935/2004, y el americano
dictado por la “Food and Drug Administration”.

Los silos pueden completarse con los siguientes

accesorios:

- sondas de nivel minimo y méaximo, que indican
con una alarma acustica y visual cuando se
alcanza la condicion establecida;

- sistema de pesaje, con 4 celdas por cada silo;

- valvula de alivio de presion en el tubo de carga
con detector de presion interna.
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Os silos de tecido sao fabricados modularmente em

robusto aco galvanizado ou esmaltado e projetados

de acordo com as necessidades especificas do

Cliente.

O tecido de tipo TREVIRA (Polietilenglicol tereftalato)

antiestatico, que compde o0s silos, possuem

evidentes caracteristicas mecanicas, de fato, uma
tira com 10 cm de largura é capaz de aguentar uma
carga de 2500 kg, e é idoneo para conter produtos
alimenticios, de acordo com o Regulamento CE n°

1935/2004 e o americano, ditado pela “Food and

Drug Administration”.

Os silos podem ser complementados pelos seguintes

acessorios:

- sondas de nivel minimo e méximo, que sinalizam
com alarme sonoro e visual quando a condicao
estabelecida foi atingida;

- sistema de pesagem, com 4 células de carga por
silo;

- valvula de sobrepressao no tubo de carregamento,
com detector de pressao interna.
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silos esa
ESA SILOS

El silo ESA esta realizado con paneles de
acero inoxidable AISI con uniones de tope y
nervaduras externas que hacen que la estructura
sea autoportante.

De esta forma resultan superfluos los tirantes
y las juntas con brida internas, tipicos de los silos
de paneles, mejorando, por un lado, la idoneidad
para contener materias primas alimentarias y, por
otro, la estanqueidad hidraulica.

La forma poligonal rectangular, sin dngulos
rectos, permite vaciar perfectamente el contenido.

El silo ESA, estando compuesto de paneles,
se puede instalar facilmente dentro de espacios
cerrados y cubiertos.
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Normalmente, la parte superior esta realizada
contejidofiltrante pero, bajo pedido, se proporciona
también con cubierta de acero.

El silo ESA comporta los siguientes accesorios:
eValvula de seguridad VCP
ePanel anti-explosion
eFiltro
*QOjo de buey para inspecciéon
eSistema de pesaje
e|ndicadores de nivel
Ventajas respecto a los silos tradicionales de
paneles
1) Ningun tirante en el interior del silo
2) Excelente vaciado del contenido
3) Mejor estanqueidad hidraulica
4) Se instala facilmente en espacios cerrados
5) Mejor idoneidad a contener materias primas

alimentarias

O silo ESA ¢é fabricado com painéis de aco inox AlSI encaixados sem sobreposicao com

nervuras de reforco externas, que tornam a estrutura autossustentavel.
Desse modo, dispensam os tirantes e as juncoes com flanges normalmente usados
dentro dos silos de painéis comuns, tornando-os, por um lado, mais idoneos para
conter matérias-primas alimentares e, por outro, melhorando a vedacao hidraulica.
O formato poligonal regular, sem angulos retos, permite um otimo

esvaziamento de seu conteldo.
\ Como o silo ESA é composto por painéis modulares, pode ser facilmente
\ instalado dentro de espacos fechados e cobertos.

\ Normalmente é fabricado com teto de tecido filtrante, mas, a
S pedido, pode ser fornecido também com cobertura de aco.
\ O silo ESA é oferecido associado aos seguintes
\ acessorios:
S eValvula de seguranca VCP
\ ePainel a prova de explosao
\ eFiltro
S ePortinhola de inspecao
b 3 *Pesagem
Y 4 e|ndicadores de nivel

Vantagens em relacdo aos silos tradicionais de
painéis:
1)Sem tirantes no interior do silo;
2)Esvaziamento ideal do contetdo
3)Melhor vedacao hidraulica
4)Facil de instalar em espacos fechados
5)Mais idéneos para conter matérias-primas alimentares
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microingredientes
MICROINGREDIENTES
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Se trata de un conjunto de aparatos dedicados
al almacenamiento, al pesaje y a la dosificacion
de microingredientes en polvo que se anaden
a los componentes principales de la masa, en
cantidades variables de pocas decenas de gramos
a algunos kilos.

Particularmente indicado para la industria de
galletas, pan, pasteleria, productos alimentarios en
general, un grupo de microdosificacion garantiza
una fiabilidad total del proceso ademdas de la
seguridad alimentaria, la constancia de las recetas
gracias a la precisién del pesaje y una elevada
automatizacion con notables ahorros en la gestion.

Ventajas de los sistemas con microingredientes:
1) Uso de mano de obra no especializada
2) Sistema de dosificacion rapida
3) Ausencia de residuos especiales
4) Dosificacién precisa de los productos
5) Reduccién de errores
6) Reduccion de pérdidas de materias primas

Trata-se de um conjunto de aparelhagens
dedicadas a estocagem, pesagem e dosagem de
microingredientes em pd, que sao acrescentados
aos componentes principais de uma massa, em
uma quantidade que varia de poucas dezenas de
gramas a poucos quilos.

Particularmente indicado para a industria de
biscoitos, de paes, de confeitaria, de produtos
alimenticios em geral, um grupo de microdosagem
garante total confiabilidade no processo além de
seguranca alimentar, constancia das receitas, devido
a precisao da pesagem, e uma elevada automacao,
com consideravel economia na gestao.

Vantagens dos sistemas com microingredientes:
1)Uso de méao de obra nao especializada
2)Sistema de dosagem rapida
3)Nao produz residuos especiais
4)Dosagem acurada dos produtos
5)Reducao dos erros
6) Reducéo do desperdicio de matéria-prima

e @@ @ @
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El grupo de microdosificacion se puede componer
con un numero de contenedores variable.

El  microdosificador garantiza la maxima
precisiéon en la ejecuciéon de las formulaciones
deseadas y, sobre todo, posee la ventaja de estar
perfectamente integrado en la instalacion principal;
por consiguiente, la receta completa (macro/micro
ingredientes solidos y liquidos) es gestionada
automéaticamente por la unidad central.

Cada depésito de contencién estad expresamente
dedicado al material a tratar.

Las geometrias del sistema de movimiento interno
del depédsito y la seccion y el paso del sinfin de
extraccion estan dimensionados en funcion de las
necesidades de dosificacion y las especificaciones
del material a tratar.

Gracias a su caracter modular el microdosificador
permite una gran flexibilidad:
-en el niumero de componentes para dosificar
absolutamente variable;
-enelsistemadecargadelosmicrodosificadores
que puede ser manual o neumatico.



O grupo de microdosagem pode ser composto por
um numero de recipientes variavel.

O microdosador garante a maéaxima precisao na
execucao das formulas desejadas e, sobretudo, tem
a grande vantagem de estar perfeitamente integrado
a instalagcao principal: por isso, a receita completa
(com macro ou microingredientes soélidos e liquidos)
é gerenciada pela unidade central automaticamente.

Cada reservatério de contengao é especialmente
destinado ao material a tratar.

As geometrias aplicadas no sistema de
movimentacao no interior do reservatorio e a secao
e o0 peso da céclea de extracao sao dimensionadas
em funcao das necessidades de dosagem e das
especificidades do material a tratar.

A modularidade do microdosador permite uma
grande flexibilidade:
-no numero de componentes a dosar, que pode
ser absolutamente variavel;
-no sistema de carregamento dos
microdosadores, que pode ser manual ou
pneumatico.
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fermentacidn
FERMENTACAO
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Agriflex S.r.l. lleva anos disenando, realizando
e instalando sistemas industriales para la
produccion de levadura natural liquida, incluso
procedente de harina de centeno.

Se trata de un conjunto de aparatos que
proporcionan la energia mecanica y térmica
necesaria para preparar la levadura natural en sus
fases de disolucién, maduracion y mantenimiento
garantizando la continuidad de los estandares
cualitativos y la constancia de las caracteristicas

mediante el control y la gestién, a través del panel
operador y del PLC, de los aspectos quimicos
y fisicos que influyen en el proceso como la
temperatura de maduracioén, el grado de acidez y
el enfriamiento.

A Agriflex S.rl., hd anos, projeta, fabrica e
instala instalacoes industriais especializadas na
producao de fermento natural liquido, /nclusive de
farinha de centeio.

Ventajas de los sistemas de fermentacién:

1)Reduccién y eventual eliminacion de
levadura de cerveza y aditivos coadyuvantes.
Estabilizacion de los productos acabados

2)Ahorro del espacio de trabajo y de los equipos
como “cestas” y celdas de fermentacion
controlada

3)Mayor respeto de las normas higiénicas

4)Menor empleo de mano de obra

5)No precisa mano de obra especializada

Trata-se de um conjunto de aparelhos,
que fornece energia mecanica e térmica para a
preparacao do fermento natural em suas fases de
dissolucao, maturacao e manutencao, garantindo
a continuidade dos padroes qualitativos e a
constancia das caracteristicas das grandezas
qguimico-fisicas que influenciam no processo, tais
como temperatura de maturacao, grau de acidez e
resfriamento, mediante o controle e a gestao feitos
através do painel operador e do PLC.

S @ mm e mm e @mmm e m @ mmmmmm @ mmm e m =@ m ==

Vantagens dos sistemas de fermentacao:

1) Reducao e possivel eliminacdo do levedo
de cerveja e dos aditivos coadjuvantes.
Estabilizacao dos produtos prontos

2)Reducao das superficies de trabalho e dos
equipamentos como “cestas” e armarios de
controle da fermentacao

3) Alta conformidade as normas higiénicas

4) Reducao de forca de trabalho

5) Nao precisa de mao de obra especializada
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Ventajas Cualitativas
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- Efecto relajante en la masa y mejor extension
de la misma

- Mejor blandura y duracion de almacenamiento

- Estructura mas regular de la miga y corteza
fina

- Mayor resistencia a los hongos y las bacterias
filantes

- Exaltacion de los caracteristicos sabores y

aromas

- Mejoria del producto
acabado debido a la prolongada accién de las
bacterias y levaduras

- Reduccion del acido fitico presente en el pan
integral

- Reduccion de los efectos de la intolerancia a

valor nutritivo del

la levadura de cerveza
- Menor cantidad de desechos en los productos

laminados
- Mayor seguridad de los resultados (constancia
de la calidad productiva)

Vantagens Qualitativas:
-Efeito relaxante na massa, que fica mais facil de
ser estendida
-Mais maciez e vida Util
-Estrutura mais regular do miolo e casca fina



-Maior resisténcia ao mofo e as bactérias filantes
-Exaltacao de sabores e aromas caracteristicos
-Melhoria do valor nutritivo do produto pronto
devido a acao prolongada das bactérias e
leveduras

-Reducao do acido fitico presente no pao integral
-Reducao dos efeitos de intolerédncia ao levedo
de cerveja

-Menor desperdicio nos produtos laminados
-Maior  seguranca dos resultados
(constancia da qualidade de producéao)
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enfriamiento harina
RESFRIAMENTO FARINHA

La temperatura de la masa y por tanto
de la harina (ya que en la masa es uno de los
componentes en mayor concentracion) es un
factor clave para obtener una calidad constante y
6ptima en la produccién industrial de productos de
horno elaborados con levadura. Para ello, Agriflex
ha puesto a punto un sistema de enfriamiento de
harina.

Gracias a este sistema innovador, es posible
obtener incluso una reduccién de la temperatura
de la harina de 20°C (dependiendo de las
condiciones) garantizando el ajuste automatico de
la temperatura de la masa, lo que permite prevenir
las desventajas de los métodos utilizados hasta
hoy.

Caracteristicas del sistema Agriflex:
¢ Intercambio térmico de alta eficiencia
e Completa automatizacion del sistema que
regula la correcta temperatura
e Facil mantenimiento en todo el recorrido de la
harina
e Costes reducidos de ejercicio.
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A temperatura da massa e, portanto, da farinha
(por ser o componente em maior quantidade na
massa) & um fator-chave na obtencdo de uma
qualidade constante e ideal na producao industrial
de produtos fermentados de forno. Por isso, a
Agriflex elaborou um sistema de resfriamento da
farinha.

Este sistema inovador permite diminuir de
ate 20°C a temperatura da farinha (dependendo
das condicoes), garantindo a autorregulagem da
temperatura da massa e solucionando, deste modo,
as desvantagens dos métodos utilizados até hoje.
Caracteristicas do sistema Agriflex:

e Troca térmica de alta eficiéncia

e Completa automatizacao do sistema que regula
a temperatura correta

e Facil manutencao em todo
o percurso da farinha

e Custos de funcionamento
reduzidos

Ventajas de los sistemas de enfriamiento Agriflex:

1) Menor consumo de energia

2) Las materias primas no se mezclan con hielo u
otros componentes de refrigeracion

3) Temperaturas siempre constantes y
controladas; el sistema no crea estrés térmicos
en la harina y por lo tanto en las masas

4) No precisa mano de obra especializada

5) Elevado respeto de las normas higiénicas

6) Distribucion automatizada de las materias
primas en el punto de uso de la linea de
produccion

Vantagens dos sistemas de resfriamento Agriflex:

1) Menor consumo de energia

2) As matérias-primas nao sao misturadas com
gelo ou outros componentes refrigeradores

3) Temperaturas sempre constantes e
controladas; o sistema nao cria estresses
térmicos na farinha e, consequentemente, na
massa

4) Nao precisa de mao de obra especializada

5) Alta conformidade as normas higiénicas

6) Distribuicao automatizada das matérias-primas
no ponto de utilizacao na linha de producao
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El grupo de enfriamiento estd compuesto
esencialmente por los siguientes elementos:

- intercambiador glicol-aire;

- separador de condensacién, con descarga

automatica;

- intercambiador glicol-aire-harina;

Los intercambiadores estdn equipados con
valvulas de tres vias para regular la temperatura
del glicol segun la temperatura de la harina en los
silos y de la temperatura deseada en la tolva.

Se trata el aire usado para el transporte de la
harina para reducir el contenido de vapor de agua
y sucesivamente la mezcla de aire-harina se hace
pasar a través del intercambiador dedicado.

El sistema prevé la programacion de la
temperatura deseada en la tolva y en funcion de
ésta y de la temperatura de la harina en los silos,
modula las vélvulas proporcionales en el glicol
de los intercambiadores, hasta el maximo delta-T
obtenible.

También esta disponible la opcion de limpieza
de tuberias que se activa al final de la produccién
para evitar que permanezca harina en la instalacion.

O grupo de resframento €é composto
essencialmente pelos seguintes elementos:

- trocador glicol-ar;

- separador de condensacao, com descarga

automatica;

- trocador glicol-ar-farinha.

Os trocadores de calor sao equipados com
vélvulas de trés vias para regular a temperatura do
glicol em funcao da temperatura da farinha nos silos
e da temperatura desejada na tremonha.

O ar utilizado para o transporte da farinha é
tratado para reduzir o conteddo de vapor d'adgua e,
em seguida, a mistura de ar e farinha passa pelo
trocador de calor especial.

O sistema prevé a programacao da temperatura
desejada na tremonha e, em funcao desta e da
temperatura da farinha nos silos, modula as valvulas
proporcionais no glicol dos trocadores até o maximo
delta-T possivel.

Esta disponivel também a opcao de ativacao da
limpeza da tubulacdo no término da producao para
evitar que sobre farinha na instalacgao.
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depdsitos
RESERVATORIOS

34

Los depédsitos de acero inoxidable son
contenedores idéneos para su colocacién ya sea en
el interior que en el exterior de un establecimiento
productivo.

Se emplean generalmente para almacenar
materias primas alimentarias en forma liquida vy
estan realizados con un Unico elemento monolitico
sin ningln punto de remachado o empernado.

Los depdsitos pueden contar con los siguientes
accesorios:

- sistema de pesaje con celdas y unidad de
control;



- sondas de nivel minimo y méaximo, que indican Os reservatorios de ago inox sao recipientes central;
con una alarma acustica y visual cuando se adequados para serem colocados tanto dentro -sondas de nivel minimo e maximo, que sinalizam

alcanza la condicion establecida; quanto fora do estabelecimento de producao. com alarme sonoro e visual quando a condicao
- camisa de intercambio térmico con aislamiento; Geralmente sdo empregados para a estocagem estabelecida foi atingida;
- sistema de control automatico de la temperatura de matérias-primas alimentares em forma liquida e - camisa de troca térmica com revestimento isolante;
interna; sao feitos com um Unico elemento monolitico, sem - sistema de controle automatico da temperatura
- rascador; nenhum ponto de pregagem ou parafusamento. interna;
- agitador con geometrias dimensionadas vy Os reservatorios podem ser complementados - raspador;
estructuradas en funcion del tipo de producto a pelos seguintes acessorios: - agitador com dimensoes e estrutura pensadas em
tratar. - sistema de pesagem com células de carga e funcao do tipo de produto a tratar.
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automacion
AUTOMACAOQO



Agriflex suministra sistemas industriales
dotados de sistema automatico de mando vy
control.

Estos sistemas comprenden un hardware (PLC
o PC-PLC) y un software dedicado de comprobada
fiabilidad incluso en ambientes dificiles vy
condiciones de uso gravosas.

Los sistemas de automatizacibn que propone
Agriflex garantizan:

e el control de un namero infinito de ciclos de
produccion;

¢ la posibilidad de gestionar las reservas;

e el seguimiento de los lotes de produccién;

e |a fiabilidad y la repetitividad de todo el proceso
de produccién;

e interfaces caracterizadas por una gréafica
esencial y por mandos claros e inequivocos.
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A Agriflex fornece instalagoes industriais
completas com sistema automatico de comando e
controle.

Esses sistemas compreendem um hardware
(PLC ou PC-PLC) e um software especifico, de
comprovada confiabilidade, inclusive em ambientes
dificeis e em condicoes de uso arduas.

Os sistemas de automacado que a Agriflex
propoe garantem:

e 0 controle de um numero infinito de ciclos
produtivos;

e a possibilidade de gestao dos estoques;

e a possibilidade de identificar um lote de
producao;

e a confiabilidade e a repetitividade de todo o
processo produtivo;

e interfaces caracterizadas por uma grafica
essencial e por comandos claros e inequivocos.






soluciones integradas

SOLUCOES INTEGRADAS
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01.

02.

03.

04.

05.

06.

01

tolva de pesaje

tremonha de pesagem
vaciador de sacos big-bag
esvaziador de big-bag

tamiz vibrante

peneira vibratoria

grupos de micro-dosificacién
grupos microdosadores
micro-dosificador
microdosador

tornillo sinfin
coclea
04 04
01 01
02 04
.95,
01
[ ] 03 [ )
08



01. filtro estatico y de limpieza automatica
filtro estatico e autolimpante
02. vélvula desviadora
valvula de desvio
03. panel operador
painel operador
04. campana anti-polvo
coifa antipo
05. tanque amasadora
tanque da amassadeira
06. tornillo sinfin
coclea
07. tolva de pesaje
tremonha de pesagem

01 01 02

07 07

03

05
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01. vélvula rotativa
valvula estrela

02. filtro estatico y de limpieza automatica

filtro estatico e autolimpante
03. tolva

tremonha
04. filtro monotubo

filtro monotubo

. 02
e —. 02
2 —_
02 03 03
—
02
~
03 03
—_
03
03
o,
01
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01. silo en tejido
silo de tecido
02. filtro estatico y de limpieza automatica
filtro estatico e autolimpante
03. tolva
tremonha
04. grupos de micro-dosificaciéon
grupos microdosadores
05. compresores

compressores
02
02
/_\
03 —
03 01
03
03
04 04 04 04

05
05
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01. compresor
compressor

02. panel operador
painel operador

03. campana anti-polvo 04
coifa antip6 T

04. filtro estatico y de limpieza 03
automatica -
filtro estatico e autolimpante ‘ o

05. filtro monotubo .
filtro monotubo 02
06. tolva de pesaje
tremonha de pesagem



04

06 06

03

02

01

01. valvula rotativa
véalvula estrela
02. pequena tolva de purga
tremonha pequena de respiro
03. tamiz vibrante
peneira vibratoria
04. tolva con filtro de purga
tremonha com filtro de respiro
05. tornillos sinfin
cocleas
06. valvula desviadora
véalvula de desvio
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01. vaciador de sacos big-bag
esvaziador de big-bag

02. tornillo sinfin
coclea

03. tolva
tremonha

04. plataforma de pesaje
plataforma de pesagem

.02,

01

03



01. filtro estatico y de limpieza automatica
filtro estatico e autolimpante
02. fermentador
fermentador
03. depdsito
reservatorio
04. tablero alarmas
quadro de alarmes
05. panel operador
painel operador
06. botones marcha/parada
botdes funcionamento/parada
07. tolva de descarga
tremonha de descarga

01

04

i 03
02 02 ®
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certificaciones

CERTIFICACOES
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Nuestros productos cumplen con las siguientes
Directivas y Reglamentos Europeos:

2006/42/CE - Directiva maquinas;

Reglamento (CE) n° 1935/2004 sobre los
materiales y objetos destinados a entrar en
contacto con alimentos;

Reglamento (CE) n° 2023/2006 sobre buenas
practicas de fabricacion de materiales y objetos
destinados a entrar en contacto con alimentos;

2014/30/UE -
electromagnética (CEM);

Directiva compatibilidad

2014/35/UE - Directiva baja tension;

CEl EN 60204-1 Norma sobre los equipos
eléctricos;

2014/34/UE “Directiva ATEX” aplicable en
ambientes donde es posible que se formen
mezclas de aire y polvo potencialmente
explosivas (bajo solicitud disponible en los
paises extraeuropeos).

Nossos produtos estdao em conformidade com as
seguintes Diretivas e Regulamentos Europeus:

2006/42/CE - Diretiva méaquinas;

Regulamento (CE) n°® 1935/2004 relativo aos
materiais e objetos destinados a entrar em contato
com os alimentos;

Regulamento (CE) n° 2023/2006 relativo as
boas préaticas de fabrico de materiais e objetos
destinados a entrar em contato com os alimentos;

2014/30/UE -
eletromagnética (CEM);

Diretiva compatibilidade

2014/35/UE - Diretiva “baixa tensao”;

IEC EN 60204-1 - Normas para 0s equipamentos
elétricos;

2014/34/UE - “Diretiva ATEX” aplicavel em
atmosferas potencialmente explosivas onde é
possivel a formacao de misturas ar-poeiras (a
pedido, disponivel nos paises fora da UE).

qQ
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